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FICHE TECHNIQUE PATAPIZZ' BIO

Patapizz’ est obtenu a partir d’'un mélange composé des matieres premieres suivantes :
Semoule de blé dur biologique, eau, levure biologique, sel, huile d’olive extra vierge biologique.

Patapizz’ est de forme ronde, de fabrication artisanale, emballé dans un ATM et inséré dans un film plastique pour
produits alimentaires conformément au décret 108/90 application de la directive 89/109/CEE concernant les ma-
tieres et objets destinés a entrer en contact avec des produits alimentaires.

Poids : 250 gr - Diamétre: 33 cm
Produit frais : la température de stockage est variable de 0°C a + 4°C - conservation : 1 mois.
Produit congelé : la température de stockage est de -20°C - conservation : 12 mois.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES DU PRODUIT

(composition et valeurs nutritionnelles)

Valeur énergétique kcal 310 / Kj 12821

Glucides 59 g

Dont sucres 349
Protéine 109
Graisse 2149

Dont saturés 0,59
Fibre 3,89

Sel 259

La production du produit est fabriquée dans le respect des normes de fabrication CE 852/2004



